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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2023/C 49/14)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Crémant de Loire”
PDO-FR-A0391-AM02
Data przekazania informacji: 11.11.2022 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Oficjalny kod geograficzny
Gminy obszaru geograficznego zostaly zaktualizowane zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym.
Nie ma to wplywu na wielko$¢ wyznaczonego obszaru geograficznego.

Zmienia si¢ pkt 6 jednolitego dokumentu.

2. Wyznaczone dzialki rolne
Dodano sesje, na ktdrych zatwierdza si¢ wyznaczone granice.

Zmiana ta ma na celu dodanie daty zatwierdzenia przez wlasciwy organ krajowy zmiany dotyczacej dziatek wyzna-
czonych do produkeji w obrebie obszaru geograficznego produkcji. Wyznaczenie granic dziatek rolnych polega na
zidentyfikowaniu na obszarze geograficznym produkeji dzialek nadajacych si¢ do produkcji produktu objetego dana
chroniong nazwa pochodzenia.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

3. Odstep miedzy krzewami
Minimalny odstep miedzy krzewami zostaje zwigkszony z 1 m do 0,90 m.
Celem przedmiotowej zmiany jest zwigkszenie gestosci nasadzent winorosli bez zmiany odstepéw miedzy rzedami.

Dodano roéwniez przepis szczeg6lny dotyczacy winorosli na zboczach o nachyleniu powyzej 10 %; w przypadku tych
krzewéw minimalny odstep migdzy krzewami wynosi 0,80 m.

Uzupehienie to ma na celu uwzglednienie szczegdlnego przypadku winorosli uprawianych na zboczach o wyraznym
nachyleniu, co powoduje szczegélne wymagania podczas sadzenia (sadzenie réwnolegle do zbocza, a nie prostopadle
do niego).

Zmienia si¢ pkt 5 jednolitego dokumentu.

4.  Ciecie

Zasady cigcia zharmonizowano na poziomie chronionych nazw z obszaru Anjou Saumur w Dolinie Loary (fr. Val de
Loire).

Celem tej harmonizacji jest poszerzenie wiedzy podmiotéw gospodarczych i uproszczenie kontroli. Przedmiotowa
zmiana wprowadza mozliwo$¢ dostosowania si¢ plantator6w winorosli do przymrozkéw, ktére wystepuja coraz
pozniej.

Zmienia si¢ pkt 5 jednolitego dokumentu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwiazek zmieniono poprzez odniesienie do 2021 r. zamiast do 2018 r. i dostosowanie liczby gmin po polaczeniu sie
niektérych z nich.

Zmienia si¢ pkt 8 jednolitego dokumentu.

Etykietowanie
Doprecyzowano ramy regulacyjne dotyczace okreslen stosowanych fakultatywnie.

Zmienia si¢ pkt 9 jednolitego dokumentu.

Srodki przejsciowe
Ze specyfikacji produktu usunigto Srodki przejsciowe, ktére wygasty.

Dodano $rodek przejsciowy w odniesieniu do gmin, w ktérych wyznaczone granice dzialek zatwierdzono w listopa-
dzie 2020 r.

Zmiany te nie wymagaja zmiany jednolitego dokumentu.

Zmiany redakcyjne
W specyfikacji produktu wprowadzono szereg zmian redakcyjnych.

Zmiany te nie wymagaja zmiany jednolitego dokumentu.

Odniesienie do organu kontrolnego

Brzmienie odniesienia do organu kontrolnego zmieniono w celu ujednolicenia brzmienia z innymi specyfikacjami
nazw pochodzenia. Przedmiotowa zmiana ma charakter wylacznie redakcyjny.

Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Crémant de Loire

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

5. Gatunkowe wino musujace

Opis wina lub win
1. Cechy charakterystyczne

KROTKI OPIS

Przedmiotowe wina to gatunkowe wina musujace rozowe i biale. Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w tych
winach wynosi co najmniej 9 %. W przypadku win bazowych niepoddanych wzbogaceniu maksymalna rzeczywista
zawarto$¢ alkoholu wynosi 12 %, a maksymalna zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) wynosi 24
gramy na litr. W przypadku win bazowych poddanych wzbogaceniu zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy
i fruktozy) po fermentacji wynosi ponizej 5 graméw na litr. Calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach
bazowych po wzbogacaniu nie przekracza 11,6 %. Przed rozlaniem w winach wystepuje nadmiar ci$nienia dwutlenku
wegla wynoszacy co najmniej 4 bary mierzony w temperaturze 20 °C, a po rozlaniu catkowita zawarto$¢ dwutlenku
siarki nie przekracza 150 miligraméw na litr. Kwasowo$¢ lotna i catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki sa zgodne
z warto$ciami okreslonymi w przepisach wspélnotowych. Przed fermentacja i dodaniem expedition liqueur oraz w przy-
padku wzbogacenia moszczu calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach nie przekracza 13 %. Kwasowos¢
miareczkowa i lotna sg zgodne z warto$ciami okreslonymi w przepisach wspélnotowych.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Opis

KROTKI OPIS

Wina ,Crémant de Loire” s to wina musujgce; wigkszo$¢ win objetych ta nazwa stanowia wina biale, a mniejszos¢ -
rézowe. Posiada ono utrzymujgcy si¢ musujacy charakter, ktory nadaja mu drobne, subtelne i trwale perliste babelki.
Bukiet aromatyczny przewaznie sklada si¢ z aromatéw biatych kwiatow polaczonych z nutami owocowymi, takimi
jak brzoskwinia lub morela. W smaku wino jest delikatne i wywazone, w wyjatkowy sposdb laczac w sobie uczucie
$wiezosci ze stodkoscig.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Ggstosé obsady — odstgpy (1)
Praktyka uprawy

a) winnice polozone na obszarze geograficznym kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Anjou”: minimalna gesto$¢
obsady w winnicy wynosi 4 000 krzewéw na hektar. Odstep miedzy rzedami winoroéli nie moze wynosi¢ wigcej
niz 2,50 metra, za$ odstep miedzy krzewami w tym samym rzedzie nie moze wynosi¢ mniej niz 0,90 metra.
Zbiory z dzialek, na ktérych odstep miedzy krzewami w tym samym rzedzie wynosi mniej niz 0,90 metra, ale nie
mniej niz 0,80 metra, i ktore sg polozone na zboczu o nachyleniu powyzej 10 %, kwalifikuj si¢ do objecia kontro-
lowana nazwg pochodzenia. Zbiory z dzialek, na ktérych gesto§¢ obsady winorosli wynosi mniej niz 4 000 krze-
wo6w na hektar, ale nie mniej niz 3 300 krzewdw na hektar, kwalifikuja si¢ do objecia kontrolowang nazwg pocho-
dzenia, z zastrzezeniem zgodnosci z przepisami szczegdlnymi dotyczacymi zasad odnoszacych si¢ do palikowania
i wysokosci ulistnienia okre$lonymi w specyfikacji produktu. Odstep migdzy rzgdami winorosli na tych obsadzo-
nych winoro$lg dzialkach nie moze wynosi¢ wiecej niz 3 metry, za$ odstep miedzy krzewami w tym samym rzg-
dzie nie moze wynosi¢ mniej niz 1 metr.
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2. Gesto$c obsady — odstepy (2)
Praktyka uprawy

b) winnice polozone na obszarze geograficznym kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Touraine”: minimalna gestos¢
obsady w winnicy wynosi 4 500 krzewéw na hektar. Odstep miedzy rz¢dami winorosli nie moze wynosi¢ wigcej
niz 2,10 metra, za$ odstep miedzy krzewami w tym samym rzedzie nie moze wynosi¢ mniej niz 0,90 metra.

¢) winnice polozone na obszarze geograficznym kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Cheverny”: minimalna gesto$¢
obsady w winnicy wynosi 4 500 krzewdéw na hektar. Odlegto$¢ migdzy rzedami wynosi maksymalnie 2,10 metra.
Odstep miedzy krzewami w tym samym rzedzie wynosi 0,90-1,20 metra.

3. Zasady cigcia i palikowania winorosli
Praktyka uprawy

— Winnice polozone na obszarze geograficznym kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Anjou”: Wysokos¢ ulistnienia
poddanego palikowaniu odpowiada co najmniej 0,6-krotnosci odstepu miedzy rzedami, przy czym wysokosé
ulistnienia poddanego palikowaniu mierzy si¢ migdzy dolng granicg ulistnienia ustalong na co najmniej 0,40
metra nad powierzchnia ziemi a gérng granicg cigcia wierzchotkéw pedéw winorodli (fr. rognage) ustalong na co
najmniej 0,20 metra nad gérnym drutem konstrukcji. W przypadku dzialek, na ktérych gestos¢ obsady winorosli
wynosi mniej niz 4 000 krzewow na hektar, ale nie mniej niz 3 300 krzewéw na hektar, obowiazuja ponadto
nastepujace zasady dotyczace palikowania: minimalna wysokos$¢ stupkéw do palikowania nad powierzchnig
ziemi wynosi 1,90 metra; konstrukcja sklada si¢ z 4 pozioméw drutéw; minimalna wysoko$¢ gérnego drutu
wynosi 1,85 metra nad powierzchnia ziemi.

— Winnice potozone na obszarze geograficznym kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Touraine” i ,Cheverny”: Wyso-
kos¢ ulistnienia poddanego palikowaniu odpowiada co najmniej 0,6-krotno$ci odstgpu miedzy rzedami, przy
czym wysoko$¢ ulistnienia poddanego palikowaniu mierzy si¢ miedzy dolng granica ulistnienia ustalong na co
najmniej 0,30 metra nad powierzchnig ziemi a gorna granicg cigcia wierzchotkéw pedéw winorosli (fr. rognage)
ustalong na co najmniej 0,20 metra nad gérnym drutem konstrukcji.

4. Zasady cigcia

Praktyka uprawy

WinoroSl przycina sig, stosujac cigcie krétkie, albo cigcie dlugie, albo cigcie mieszane.

Chenin B, grolleau N, grolleau gris G, orbois B i pineau d’Aunis N: winoro$l przycina si¢ na maksymalnie 12 oczek na
toze wedtug nastepujacych technik: Winoro$l mozna przycinaé, pozostawiajac 4 dodatkowe oczka na krzew, pod
warunkiem ze w stadium rozwoju fenologicznego odpowiadajacego 11 lub 12 lisciom (oddzielne paczki kwiatowe)
liczba galazek owocujacych w roku na krzew nie bedzie przekraczaé 12.

Cabernet franc N, cabernet-sauvignon N, chardonnay B i pinot noir N: winoro$l przycina si¢ na maksymalnie 14
oczek na foze. Winoro$l mozna przycina¢, pozostawiajac 4 dodatkowe oczka na krzew, pod warunkiem ze w stadium

rozwoju fenologicznego odpowiadajacego 11 lub 12 lisciom (oddzielne paczki kwiatowe) liczba gatazek owocujacych
w roku na krzew nie bedzie przekraczaé 14.

5. Nawadnianie
Praktyka uprawy

Nawadnianie jest zabronione.

6.  Zbiory
Praktyka uprawy
Wina produkuje si¢ z winogron zebranych recznie. Zabrania si¢ stosowania maszyny do zbioru winogron.

Winogrona transportuje si¢ w nieszczelnych pojemnikach. Maksymalne wymiary pojemnikéw wynoszg 1,20 metra
dlugosci i 1,20 metra szerokosci, a maksymalny poziom, do ktérego pojemnik mozna wypelni¢ winogronami,
wynosi 0,40 metra. Czas migdzy zbiorem winogron a tloczeniem nie moze przekraczaé 24 godzin.
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7.

Szczegdlne praktyki enologiczne

a) calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach bazowych po wzbogacaniu nie przekracza 11,6 %. Przed
fermentacja i dodaniem expedition liqueur oraz w przypadku wzbogacenia moszczu catkowita objetosciowa zawar-
to$¢ alkoholu w winach nie przekracza 13 %.

b) poza wymienionymi powyzej przepisami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy
przestrzega¢ wymogow obowigzujacych na poziomie wspdlnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i rybo-
towstwa morskiego.

¢) zaklady, w ktérych odbywa si¢ tloczenie, muszg spetniaé kryteria dotyczace odbioru zbioréw, pras oraz przebiegu
tloczenia, zaladowywania pras, frakcjonowania soku oraz higieny okreslone w specyfikacji produktu.

Winogrona wsypuje si¢ do prasy w calosci. Wina bazowe pozyskuje si¢ z ilosci maksymalnie 100 litréw moszczu

na 150 kilograméw wykorzystanych winogron.

5.2. Maksymalne zbiory
1.
80 hektolitréw z hektara
6. Wyznaczony obszar geograficzny

Wszystkie etapy produkcji odbywajg si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym, ktéry obejmuje terytorium naste-
pujacych gmin, zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym z 2021 r.:

— w departamencie Deux-Sévres: Brion-pres-Thouet, Loretz-d’Argenton, Louzy, Plaine-et-Vallées (wylacznie teryto-
rium gminy delegowanej Oiron), Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-San-
zay, Thouars (wylacznie terytorium gmin delegowanych Mauzé-Thouarsais, Sainte-Radegonde i dawnej gminy
Thouars), Tourtenay, Val en Vignes (wylacznie terytorium gmin delegowanych Bouillé-Saint-Paul, Cersay i Saint-
Pierre-a-Champ);

— w departamencie Indre-et-Loire: Amboise, Anché, Artannes-sur-Indre, Athée-sur-Cher, Avoine, Avon-les-Roches,
Azay-le-Rideau, Azay-sur-Cher, Beaumont-en-Véron, Benais, Bléré, Bossay-sur-Claise, Bourgueil, Brizay, Candes-
Saint-Martin, Cangey, Chambray-les-Tours, Chancay, Chanceaux-sur-Choisille, La Chapelle-sur-Loire, Chargé,
Cheillé, Chemillé-sur-Indrois, Chenonceaux, Chinon, Chisseaux, Chouzé-sur-Loire, Cinais, Cing-Mars-la-Pile, Civ-
ray-de-Touraine, Coteaux-sur-Loire, Couziers, Cravant-les-Coteaux, La Croix-en-Touraine, Crouzilles, Dierre, Dra-
ché, Epeigné-les—Bois, Esvres, Fondettes, Francueil, Genillé, Huismes, Lile-Bouchard, Joué-les-Tours, Langeais
(wylacznie terytorium gminy delegowanej Langeais), Largay, Lémeré, Lerné, Ligni¢res-de-Touraine, Ligré, Limeray,
Lussault-sur-Loire, Luynes, Luzillé, Margay, Montlouis-sur-Loire, Montreuil-en-Touraine, Mosnes, Nazelles-Négron,
Neuillé-le-Lierre, Noizay, Panzoult, Parcay-Meslay, Pocé-sur-Cisse, Pont-de-Ruan, Razines, Restigné, Reugny,
Rigny-Ussé, Rivarennes, Riviére, La Roche-Clermault, Rochecorbon, Saché, Saint-Avertin, Saint-Benoit-la-Forét,
Sainte-Maure-de-Touraine, Saint—Etienne-de—Chigny, Saint-Germain-sur-Vienne, Saint-Martin-le-Beau, Saint-Nico-
las-de-Bourgueil, Saint-Ouen-les-Vignes, Saint-Régle, Savigny-en-Véron, Savonnieéres, Sazilly, Seuilly, Souvigny-de-
Touraine, Tavant, Theneuil, Thilouze, Thizay, Tours, Valléres, Véretz, Vernou-sur-Brenne, Villaines-les-Rochers,
Vouvray;

— w departamencie Loir-et-Cher: Angé, Blois, Candé-sur-Beuvron, Cellettes, Chailles, Chateauvieux, Chatillon-sur-
Cher, Chaumont-sur-Loire, Chémery, Cheverny, Chissay-en-Touraine, Chitenay, Choussy, Le Controis-en-Sologne,
Cormeray, Couddes, Couffy, Cour-Cheverny, Faverolles-sur-Cher, Fresnes, Huisseau-sur-Cosson, Mareuil-sur-Cher,
Maslives, Méhers, Mesland, Meusnes, Monteaux, Monthou-sur-Biévre, Monthou-sur-Cher, Les Montils, Montli-
vault, Mont-prés-Chambord, Montrichard Val de Cher, Muides-sur-Loire, Noyers-sur-Cher, Oisly, Pontlevoy,
Pouillé, Rilly-sur-Loire, Saint-Aignan, Saint-Claude-de-Diray, Saint-Dyé-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Cher, Saint-
Julien-de-Chédon, Saint-Laurent-Nouan, Saint-Romain-sur-Cher, Sambin, Sassay, Seigy, Seur, Soings-en-Sologne,
Thésée, Tour-en-Sologne, Valaire, Valencisse (wylgcznie terytorium gmin delegowanych Chambon-sur-Cisse i Moli-
neuf),Valliéres-les-Grandes, Valloire-sur-Cisse (wylacznie terytorium gminy delegowanej Chouzy-sur-Cisse), Veu-
zain-sur-Loire (wylgcznie terytorium gminy delegowanej Onzain), Vineuil;
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8.1.

— w departamencie Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-
sur-Layon, Bellevigne-en-Layon, Bellevigne-les-Chateaux, Blaison-Saint-Sulpice, Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes,
Brissac Loire Aubance (wylacznie terytorium gmin delegowanych Alleuds, Brissac-Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-
Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Saturnin-sur-Loire i Vauchrétien), Brossay,
Cernusson, Chalonnes-sur-Loire, Champtocé-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (wylacznie
terytorium gmin delegowanych Chanzeaux, La Jumelliére et Valanjou), Cizay-la-Madeleine, Cléré-sur-Layon, Le
Coudray-Macouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous-Doué, Distré, Doué-en-Anjou, Epieds, Fontevraud-
I'Abbaye, Les Garennes sur Loire, Gennes-Val-de-Loire (wylacznie terytorium gmin delegowanych Chénehutte-Tre-
ves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies i Le Thoureil), Huillé-Lézigné (wylacznie terytorium
gminy delegowanej Huillé), Ingrandes-Le Fresne sur Loire (wylacznie terytorium dawnej gminy Ingrandes), Jarzé
Villages (wylacznie terytorium gminy delegowanej Lué-en-Baugeois), Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon,
Mauges-sur-Loire (wylacznie terytorium gmin delegowanych La Chapelle-Saint-Florent, Le Mesnil-en-Vallée, Mont-
jean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine i Saint-Laurent-du-Mottay), Mazé-
Milon (wylacznie terytorium gminy delegowanej Fontaine-Milon), Montilliers, Montreuil-Bellay, Montsoreau,
Mozé-sur-Louet, Miirs-Erigné, Orée d’Anjou (wylgcznie terytorium gmin delegowanych Bouzillé, Champtoceaux,
Drain, Landemont, Liré i La Varenne), Parnay, Passavant-sur-Layon, La Possonniere, Le Puy-Notre-Dame, Rives-de-
Loir-en-Anjou (wylgcznie terytorium gminy delegowanej Villevéque), Rochefort-sur-Loire, Rou-Marson, Sainte-
Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-Just-sur-Dive, Saint-Macaire-du-Bois,
Saint-Melaine-sur-Aubance, Saumur, Savenniéres, Soulaines-sur-Aubance, Souzay-Champigny, Terranjou, Tuffa-
lun, Turquant, Les Ulmes, Val-du-Layon, Varennes-sur-Loire, Varrains, Vaudelnay;

— w departamencie Vienne: Berrie, Curcay-sur-Dive, Glénouze, Pouangay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais, Saix,
Ternay, Les Trois-Moutiers.

Dokumenty kartograficzne przedstawiajace obszar geograficzny sa dostepne do wgladu na stronie internetowej Krajo-
wego Instytutu ds. Pochodzenia i Jakosci (Institut national de l'origine et de la qualité).

Odmiana(-y) winoro§li
Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Chardonnay B

Chenin B

Grolleau N

Grolleau gris G

Orbois B

Pineau d’Aunis N

Pinot noir N

Opis zwigzku lub zwigzkéw

a)  Opis czynnikéw naturalnych majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Obszar geograficzny obejmuje pagérkowaty plaskowyz, ktory geologicznie tworzg pierwotne formacje geologiczne
zboczy Masywu Armorykanskiego oraz nowsze formacje powstale w erze mezozoicznej i w mniejszym stopniu
w trzeciorzedzie na poludniowo-zachodnim obrzezu Basenu Paryskiego. Obszar geograficzny rozcigga si¢ wzdluz
Loary i jej doptywow, rzek Vienne, Indre i Cher, na dtugosci okoto 200 kilometréw. W 2021 r. obejmowat terytorium
246 gmin, przy czym niektére z nich slyng ze znajdujacych si¢ na ich terenie zamkéw.

Na dziatkach wyznaczonych do zbioru winogron potozonych w zachodniej czgsci obszaru wystepuja gleby lupkowe
lub gliniasto-tupkowe, za$ w czgsci wschodniej — gleby gliniasto-wapienne (cenoman, turon, senon i eocen). Wszystkie
gleby wystepujace na wyznaczonym obszarze charakteryzuja sie umiarkowang zdolno$cig zatrzymywania wody
i dobrg przepuszczalnoscia.



9.2.2023 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 49/53

Kluczowe znaczenie w tym kontekscie ma pigtro turonu. Od niego wiasnie pochodzi wapien typu tuffeau, ktérego
pozyskiwanie w licznych kamieniolomach umozliwito budowe zamkéw nad Loarg oraz, w ujeciu bardziej ogdlnym,
wszystkich budowli architektonicznych w regionie, co spowodowato powstanie licznych wyrobisk. Z kamieniotoméw
tych powstaly jaskinie o stalej temperaturze i wilgotnosci, ktére wykorzystywano do uprawy grzybéw i przechowywa-
nia wina.

Na przedmiotowym obszarze panuje klimat oceaniczny z kilkoma cechami charakterystycznymi. Obrzeze wschodnie,
odpowiadajace regionowi winiarskiemu Sologne, pozostaje pod wigkszym wplywem klimatu kontynentalnego — sku-
mulowane roczne opady w tym regionie s3 nieznacznie wyzsze niz w pozostalej czgsci obszaru geograficznego
i wynosza 550-650 milimetréw. Na zachodzie, gdzie wplyw klimatu oceanicznego jest silniejszy, temperatury sg
regularne, zimy tagodne, a lata umiarkowanie gorgce. Im dalej na wschdd, tym zwigkszaja si¢ jednak amplitudy tem-
peratur. W tym ogdlnym kontekscie sie¢ rzeczna, jakg tworza Loara i jej doptywy, pelni rol¢ regulatora termicznego.

b)  Opis czynnikéw ludzkich majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Tradycja uprawy winorosli sigga stosunkowo odleglych czaséw, co wigza si¢ z powstaniem licznych klasztoréw
i opactw, ktére wyjatkowo czesto funkcjonowaly w regionie. Swiety Grzegorz z Tours w swojej spisanej w VI wieku
,Historii Frankéw” wspomina o szeroko zakrojonej uprawie winorosli w tym regionie i stosowaniu ,odstraszaczy” (fr.
traquettes) w celu przeganiania ptakéw w czasie dojrzewania winogron. Rozkwit uprawy winorosli nastapit w XVII
i XVIII wieku dzigki wymianie handlowej rozwinigtej przez Holendréw. Wykorzystujac swoja duza flote, Holendrzy
docierali bowiem Loarg do miejscowosci Ponts-de-Cé, Saumur i Vouvray, w ktérych zaopatrywali sie w szczeg6lnosci
w biale wina, rozwijajac w ten sposéb rynek zbytu dla win gatunkowych okreslanych mianem vin pour la mer (wino
przeznaczone na wywoz drogg morska).

Majac na uwadze historyczny fakt, ze wina pochodzace z Saumur wytwarzane z odmiany winoro$li chenin B byly
zdatne do drugiej fermentacji, mozna stwierdzié, ze rozpoczecie produkeji win musujgcych sigga poczatkéw XIX
wieku. Swiadomy wspomnianej whasciwosci tych win oraz ich podobiefistwa do win pochodzacych z Szampanii,
Jean-Baptiste Ackerman bardzo szybko, bo juz w 1811 r., rozwinal produkcje win musujacych metoda tradycyjna.
W 1838 r. komisja odpowiedzialna za oceng produktéw zgloszonych na wystawe przemystowa w Angers stwierdzita:
,Wina te sg idealnie jasne i przejrzyste; posiadaja biala, zywa, musujaca pianke. Wykazano zatem mozliwo$¢ wytwo-
rzenia win doréwnujacych tym pochodzacym z Szampanii”.

Nie minglo nawet pigédziesiat lat, kiedy rywalizacja napedzana wyzej wspomnianymi pierwszymi rezultatami dopro-
wadzita do tego, ze liczni przedsigbiorcy postanowili skorzystaé z zachet komisji. Pojawili si¢ wielcy producenci (fr.
grandes maisons) tego typu wina znani pod nazwami ,Veuve Amiot”, ,Bouvet-Ladubay”, ,Langlois-Chateau” i ,Mon-
mousseau”. Jaskinie wydrazone w celu wydobycia wapienia typu tuffeau staly si¢ miejscami, ktore byly szczegdlnie
odpowiednie do produkgji win musujacych. Niektore korytarze drazono specjalnie w celu przechowywania butelek.
W latach 1845-1875 dzigki wzrostowi poziomu zycia we Francji i rozwojowi kolei producenci wina musujgcego zys-
kali nowe mozliwosci handlowe. W 1874 r. do Europy wyslano facznie 4 miliony butelek, natomiast w XX wieku
wzrosta popularno$¢ win musujacych z Doliny Loary.

Dekretem z dnia 17 pazdziernika 1975 r. uznano kontrolowang nazwe pochodzenia ,,Crémant de Loire”. Producenci
juz dawno wykazali zasadno$¢ przestrzegania zasad dotyczacych surowca w produkcji win musujacych. W zasadach
dotyczgcych produkgji, ktére uchwalono wyzej wspomnianym dekretem, wskazano natomiast przywigzanie produ-
centéw do zbioréw recznych, umieszczania w prasie calych winogron, delikatnego ttoczenia oraz dtugiego czasu doj-
rzewania w butelce.

W 2009 r. roczna produkcja wyniosta 13 milionéw butelek.

8.2.

2. Informacje na temat jakosci i cech charakterystycznych produktu

Wina ,Crémant de Loire” s to wina musujgce; wigkszo$¢ win objetych ta nazwg stanowig wina biale, a mniejszos¢ -
rézowe. Posiada ono utrzymujacy si¢ musujacy charakter, ktory nadaja mu drobne, subtelne i trwale perliste babelki.
Bukiet aromatyczny przewaznie sklada si¢ z aromatéw biatych kwiatow polaczonych z nutami owocowymi, takimi
jak brzoskwinia lub morela. W smaku wino jest delikatne i wywazone, w wyjatkowy sposéb faczac w sobie uczucie
$wiezosci ze stodkoscig.
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3. Zaleznosci przyczynowe

Region winiarski rozwinat si¢ pod wplywem sieci rzecznej Loary na dtugosci wynoszacej niemal 200 kilometréw.
Zréznicowanie mezoklimatu na obszarze wyznaczonego obszaru geograficznego oraz réznorodne warunki glebowe
pozwolily producentom na dobér réznych odmian winorosli odpowiednio do ich wlasciwosci. Takie zréznicowanie
warunkow uprawy winorosli znaczaco sprzyja mieszaniu win przy wytwarzaniu partii typu cuvée.

Gléwnie dzigki zdatno$ci win wytworzonych z odmiany winorosli chenin B do drugiej fermentacji producenci,
w szczeg6lnosci ci z obszaréw Saumur i Vouvray, opanowali technike naturalnej fermentacji w butelce. Umocnieni
tym sukcesem oraz §wiadomi faktu, ze wytworzyli produkt cieszacy si¢ renoma, producenci stosowali i rozwijali tech-
niki, ktére pozwalaly na zapewnienie winom doskonalej jakosci. Wystepowanie jaskinn wydrazonych w wapieniach
typu tuffeau bylo wéwczas czynnikiem sprzyjajacym produkgji tego rodzaju win, do ktérej niezbedne sg obszerne
przestrzenie o umiarkowanej temperaturze na potrzeby przechowywania wina i manipulowania nim.

Okreslone warunki produkcji zwigzane ze zbiorami, a w szczeg6lnosci z transportem zbioréw, majg na celu zachowa-
nie nienaruszonych winogron az do etapu tloczenia oraz ograniczenie procesu utleniania. Ttoczenie przeprowadzone
w przystosowanym do tego Srodowisku, za pomocg odpowiednich urzadzen i zgodnie z zasadami okreslajacymi kon-
kretny stosunek masy wykorzystanych zbioréw do objetosci pozyskanych moszczéw, gwarantuja jako$¢ i przejrzys-
to$¢ uzyskanych sokéw. Bogatsi o ponad stuletnie do§wiadczenie producenci win musujacych doskonale opanowali
umiejetnosci komponowania swoich cuvées. Dtugi okres dojrzewania pozwala winu rozwingé wilasciwosci aroma-
tyczne oraz osiggna¢ ztozony i wykwintny charakter.

W latach 80. XX wieku pewien producent wina z regionu winiarskiego Andegawenii powiedzial: ,Wino »Crémant de
Loire« jest owocem wykorzystania nowoczesnych technik w celu lepszego zachowania tradycji”. Renoma tych win
musujacych, biatych i rézowych, ktére w Dolinie Loary staly si¢ produktem niezbednym, sprzedawanym zaréwno na
rynku krajowym, jak i na rynkach zagranicznych, nieustannie ro$nie.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Etykietowanie
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:
Okreslenia fakultatywne, ktérych stosowanie — zgodnie z przepisami wspdlnotowymi — moga regulowaé panstwa
czlonkowskie, umieszcza si¢ na etykietach czcionkg o wymiarach (wysoko$¢ i szeroko$¢) nieprzekraczajacych dwu-

krotnosci wymiaréw czcionki, ktérg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Kontrolowang nazwe pochodzenia mozna uzupelni¢, dodajac do niej nazwe geograficzng ,Val de Loire”. Czcionka,
ktora zapisana jest ta nazwa geograficzna, nie moze by¢ wigksza (wysokos¢ i szeroko$¢) niz dwie trzecie wielkosci
czcionki, ktérg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Kontrolowana nazwa pochodzenia jest umieszczona na korku, w czgsci znajdujacej si¢ wewnatrz szyjki butelki.

Na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwa pochodzenia mozna umie$ci¢ nazwe mniejszej jednostki geograficz-
nej, pod warunkiem ze:

— jest to lokalizacja wpisana do ksiag wieczystych;
— zostala ona podana w deklaracji zbior6w.

Nazwa lokalizacji wpisanej do ksiag wieczystych jest zapisana czcionka o wymiarach nieprzekraczajacych (pod wzgle-
dem wysokosci i szerokosci) potowy wymiaréw czcionki, ktdrg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Pakowanie
Ramy prawne:
przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
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pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:
Wina wytwarza si¢ przy zastosowaniu metody drugiej fermentacji w szklanych butelkach.

Rozlanie do szklanych butelek, w ktérych odbywa si¢ druga fermentacja, ma miejsce poczawszy od dnia 1 grudnia
w roku, w ktérym odbyly sie zbiory.

Czas dojrzewania w butelce na osadzie wynosi co najmniej 9 miesiecy.

Wina produkuje si¢ i wprowadza na rynek w butelkach, wewnatrz ktérych przeprowadzono proces fermentacji,
z wyjatkiem win sprzedawanych w butelkach o pojemnosci nieprzekraczajacej 37,5 centylitra lub przekraczajacej
150 centylitrow.

Wina wprowadza si¢ do obrotu z przeznaczeniem dla konsumentéw po uplywie minimalnego okresu dojrzewania
wynoszacego 12 miesiecy, liczac od daty rozlania.

Link do specyfikacji produktu

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-fbd01859-710c-4b01-bc35-12¢58579¢127
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